
￥700A： （￥770）/1名様烏龍茶、オレンジジュース、コーラ、ジンジャーエール

￥1,500B： （￥1,650）/1名様瓶ビール、ウイスキー、焼酎、烏龍茶、オレンジジュース

￥2,000C： （￥2,200）/1名様B＋ワイン（赤・白）

FREE DRINK
フリードリンク

MIYAKO PARTY SERVICE
人が集う場所に 新たな価値を

成功を約束する、オートクチュールのケータリング・出張パーティー

シェフ自慢の料理と洗練された空間を提供します

デザート

冷製料理

温製料理

フルーツ盛合せ

フライドチキン、ポテトフライ
カレー、バターライス

スモークサーモン、大根、オレンジ 柑橘風味 
季節野菜とスパイスチキン ガーリック風味 
ローストポーク ハニーマスタードソース
えびせん、野菜チップス各種 
冷製シーフードパスタ
彩り野菜と鶏むね肉、サラダ仕立て
ミックスサンドウィッチ

デザート

温製料理

フルーツ盛合せ

スモークサーモン、大根、オレンジ 柑橘風味 
季節野菜とスパイスチキン ガーリック風味 
コールミート盛り合わせ 
ローストポーク ハニーマスタードソース
中華クラゲと焼豚盛り合わせ 
冷製シーフードパスタ 
彩り野菜と生ハム、シーザーサラダ
ミックスサンドウィッチ
握り寿司

フライドチキン、フィッシュフライ、ポテトフライ 
鶏もも肉とウインナーの煮込み カレー風味

冷製料理

PARTY BUFFET MENU
パーティー ビュッフェメニュー

1名様  ￥3,500
（￥3,850） 

カジュアルプラン
（お料理10品）

1名様 ￥4,500
（￥4,850） 

スタンダードプラン
（お料理12品）

(税別)

(税込)

(税別)

(税込)



PARTY BUFFET MENU

・ スモークサーモン、大根、オレンジ 柑橘風味
・ ほうれん草とベーコンのキッシュロレーヌ
・ シャルキュトリー盛り合わせ、レッドキャベツ、
　　キャロットラペ
・ ローストビーフ シャリアピンソース
・ 中華クラゲと焼豚盛り合わせ
・ 小海老とラタトゥイユ、冷製ショートパスタ
　　バジルの香り
・ 彩り野菜と生ハム、シーザーサラダ
・ ミックスサンドウィッチ
・ 握り寿司

1名様 ￥5,500
（￥6,050） 

ラグジュアリープラン
（お料理13品）

1名様  ￥6,500
（￥7,150） 

プレミアムプラン
（お料理13品）

Tel 06ｰ6147ｰ6770

(受付時間/平日10:00~17:00)

デザート

冷製料理

温製料理

・ フルーツ盛合せ

・ ミヤコ特製ビーフシチュー
・鶏もも肉とウインナーの煮込み カレー風味
・ 白身魚のオーブン焼き チャウダー仕立て

デザート

温製料理

・ フルーツ盛合せ

・ スモークサーモン、大根、オレンジ 柑橘風味
・ チーズ3種（カマンベール/ダナブルー/ミモレット） 
　　ドライフルーツとナッツのブレッド
・ シャルキュトリー盛り合わせ、レッドキャベツ、
　　キャロットラペ
・ ローストビーフ シャリアピンソース
・ 中華クラゲと焼豚盛り合わせ
・ 小海老とラタトゥイユ、冷製ショートパスタ バジルの香り
・ 彩り野菜と生ハム、シーザーサラダ
・ シェフオリジナルトルティーヤ
・ 握り寿司

・ ミヤコ特製ビーフシチュー 
・鶏もも肉とウインナーの煮込み カレー風味
・ 白身魚のオーブン焼き チャウダー仕立て
・ ガーリックシュリンプと季節野菜のソテー

冷製料理

パーティー ビュッフェメニュー

◇ 総額  110,000円（税込）～ 承ります。

◇ 搬入費・サービススタッフ（約20名様に1名）・テーブルクロス・カトラリーが含まれます。

◇ご発注は、実施日の10日前まで承ります。数量の変更は5日前まで、キャンセルは7日前まで承ります。（土・日・祝を除く）

◇キャンセル料金：6～4日前・20％　3日前・30％　2日前50％　前日・70％　当日・100％

◇ 予約状況によりお受けできない場合がございます。

◇ 季節により献立内容を変更することがございます。

※お料理一例

￥700A： （￥770）/1名様烏龍茶、オレンジジュース、コーラ、ジンジャーエール

￥1,500B： （￥1,650）/1名様瓶ビール、ウイスキー、焼酎、烏龍茶、オレンジジュース

￥2,000C： （￥2,200）/1名様B＋ワイン（赤・白）

FREE DRINK
フリードリンク

(税別)

(税込)

(税別)

(税込)

tel:0661476770

